‘)‘, sl CLUIE ue guignevine
\ﬂ E N l l Semaine du 06/01 au 12/01

HORS D'CEUVRE Potage dubarry Emincé bicolore Friand au fromage m Taboulé

Riz aux féves, petits

Lasagnes bolognaises Saucisse de Toulouse ome pois, carottes et creme Dos de colin MSC a la
VBF HVE grillée | NP de cantadou (plat créme de curry
complet)
PLAT CHAUD ET
GARNITURE
. . RAS Duo brocolis et chou
Salade verte Lentilles d'accompagnement car fleur
PLAT COMPLET
b .
PRODUIT LAITIER Tomme noire Chantaillou Camembert BIO AB Fraidou

Galette des rois
DESSERT Compote pomme fraise Dessert lacté chocolat Banane RUP briochée aux pépites

—— [

e b . , . )
£ | Contient du porc P.rodu[t Isau de lagriculture * Menu a theme = k
B biologique E

Retrouvez I'ensemble des menus sur:

Produit de saison {eay Fromage a la coupe

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Code a saisir : GUIGNE45

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service imposent.



:‘," =% —‘l- ) CLUIE UL guigiiceviie
convvio),  @MENU
| TR T

) CEuf dur et dosette Carottes rapées -
; tt
HORS D'CEUVRE Salade sojanade A ikt Chou blanc vinaigrette
) . . Pavé de poisson blanc
Cordon bleu de volaille Boulettes de soja Jambon grill HVE ¢ .
s sauce citron
PLAT CHAUD ET
GARNITURE
Haricots verts Ratatouille Frites au four Semoule
Blichette de ché
PRODUIT LAITIER Tartare nature Emmental Vache picon s b
meélange
; Ao Y t velouté
DESSERT Créme dessert chocolat Pamme BIO AB Cake ananas SORE f\;‘:iisu =

Produit de saison (o Fromage 2 la coupe ||,‘<| Dessert fait Maison [ [ 6 [ I A M l LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
. b i3 ' : = 4
Contient du porc AB Eirg::l:i:lj:u de Fagriculture Menu a theme - k UN BON APPETIT !

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Code a saisir : GUIGNE45

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



g Al - CLUIE UE QuIglievilie
COﬂVi\/Ea ﬂ:\ﬂ E N U Semaine du 20/01 au 26/01

P ; L3 P t : : 'ti
HORS D'CEUVRE Céleri BIO rémoulade SIMES e e Velouté de tomate Hiageebls Ak ol
thon légumes
i s g g _ , Gratin de pates sauce .
Emincé de volaille a Saucisse Knack de porc P : Beignets au calamar
. ! tomate, légumes et
|'aigre douce HVE nature nature
fromage
PLAT CHAUD ET
GARNITURE
PAS
Beignets de brocolis Petits pois d'accompagnement car Epinards béchamel
PLAT COMPLET
) . Carré d'as ail et fines ; ; : ”
PRODUIT LAITIER Brie pointe herbes Saint paulin Petit moulé
DESSERT Mousse chocolat au lait Clémentine x2 piéces Poire fraiche Tarte aux pommes

LE CHEF ET SON EQUIPE
VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !

Produit de saison - Fromage a la coupe f V,II /i Dessert fait Maison ﬁ M I A M '
R s Produit issu de I'agriculture e
| Contient du porc z . Menu a theme = k
| biologique

Retrouvez I'ensemble des menus sur :

Code a saisir : GUIGNE45

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




‘l“ - CLUIE uE \JUiglltVHlt:
§ l\g E N U Semaine du 27/01 au 02/02

Convn 3

HORS D'CEUVRE Macédoine mayonnaise Salade de riz nicoise Salade chinoise Saucisson ail
Paupiette de veau Flls;t)%ei’zf:éet Riz cantonais m Gratiné de poisson au
nature AGRICULTURE nature Végétarien fromage
PLAT CHAUD ET
GARNITURE
Purée de pommes de Duo de carottes jaunes . PAS .
Vs & d'accompagnement car Coquillettes
E PLAT COMPLET
L
PRODUIT LAITIER Yaourt aromatisé BIO Samos Cantadou Edam
DESSERT Galette St Michel Flan nappé caramel Coclit;:lpdeetlirults Orange

Produit de saison (e Fromage a la coupe

i ‘; Dessert fait Maison & I I LE CHEF ET SON EQUIPE
i VOUS SOUHAITENT
Contient du porc AB ;:;(::i;i:z_u de l'agriculture Menu a théme - k’ UN BON APPETIT!

Retrouvez I'ensemble des menus sur ;

Code a saisir : GUIGNE45

www.clicetmiam.fr

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.




